Conference (Birne)

Conference ist eine Sorte der Birne (Pyrus communis). Sie wurde 1894 vom
englischen Zichter Thomas Francis Rivers eingefihrt.

Der Baum ist in erster Linie fur Formobstbau geeignet, auch Hochstamme und
Spaliere sind mdglich. Die Blatter sind relativ lang und ganzrandig. Auch ohne
Fremdbestaubung werden Frichte angesetzt, der Behang ist gewdhnlich so grof3,
dass es sich lohnt auszudinnen. Fur den Hausgarten ist die Sorte empfehlenswert,
in den englischen Plantagenbetrieben ist es eine Hauptsorte. Als diploide Sorte ist
sie ein guter Pollenspender. Diese Sorte neigt zu Parthenokarpie, vor allem bei
schlechter Bestaubung der Blten.

Diese Sorte ist nicht schorfanfallig. Kalkreiche Boden fuhren zu Chlorose. Die
Temperaturanspriche sind gering, so dass auch in kiihleren Lagen ein Anbau
maglich ist.

Die Frucht ist mittelgrof3, 50—60 mm breit, 70—100 mm hoch, etwa 155-200 g schwer.
Die Gestalt ist flaschenférmig, kelchbauchig, um den Kelch gerundet, stielwéarts
zugespitzt und leicht eingezogen. Rippen fehlen ganz. Eine Stielgrube fehlt. Der Stiel
ist 35—-45 mm lang, dinn, gegen den Ansatz verdickt, holzig und geht allméhlich in
die Frucht Gber. Die Kelchgrube ist eng, flach und regelmafig, um den Kelch oft mit
einem hellen, rostfreien Ring. Der Kelch ist mittelgrol3 bis grof3, offen und braun. Die
Zipfel sind an der Basis verwachsen, teilweise aufgerichtet und langsgerollt oder
zurtickgeschlagen. Die Oberflache ist rau und trocken. Die griine Grundfarbe hellt
grungelb auf. Die Deckfarbe fehlt meistens. Die Punkte sind klein, braun, unauffallig.
Charakteristisch ist die feine, braune, oft schuppige, in der Kelchpartie
zusammenhéngende, gegen den Stiel sich fleckenartig auflosende Berostung. Die
Kelchrohre ist schisselférmig oder dreieckig und klein. Das Kernhaus ist mittelgrof3,
spindelférmig, hohlachsig. Die Facher sind mittelgrof3. Die Samen sind
kastanienbraun, gegen den Ansatz eingeschnurt, gut entwickelt. Das gelblichweil3e,
bei vollreifen Frichten gegen das Kernhaus lachsfarben gerétete Fruchtfleisch ist
schmelzend, fein, saftig, stf3, mit angenehmem Gewlirz.

Pflickreif sind die Friichte ab Mitte September, genussreif dann ab Oktober. Vollreif
wird das Fruchtfleisch schnell teigig, etwas vorher gepfltckt halten sich die Friichte
im Normallager bis in den Dezember. Sie eignen sich fir mehrmonatige Kihl- oder
CA-Lagerung, nach der sie gut nachreifen.



